** 1| est venu les temps des festivités. La vie est belle avec Biofarm . Joyeuses Fétes!***

Boucherie & Conserverie de laferme Biofarm, Chemin de Mousny nr 14, 6972 Tenneville (CENS) Controlé et certifié par

Certisys BE-BIO-01

Votre NOM, la date et I'heure d'enlevement de la commande:

Votre nr de telephone:

Prix de "
Tout nos produits sont sans gluten, et 100% sans conservateurs. Pour venteen€ | Cmtede votre commande
toutes vos questions, allergénes, etc.. vous pouvez demander a Vanessa (pc ou kg) commande
0486 25 33 36.

Suggestions apéro / entrées

Boudin blanc nature
Boudin noir nature
Nos boudins de fétes (+/- 160g) 19,8 3,35 a la piéce
Boudin blanc aux champignons & truffe
Boudin blanc aux pommes confites

Boudin blanc choux-lardons

Boudin noir spéculoos (gluten)

Boudin noir aux pommes confites

Boudin noir abricot

Assiette apéro: mix de charcuteries Biofarm, cubes de fromages locaux, olives 4,65 par personne
Paté en croute du chef, a accompagner d'une salade fraiche pour une belle entrée 35 kg
Trio de paté sucré: pommes / fermier/ noix & abricot, 23 kg
Duo de paté: cépes & fermier 23 kg

Plateau de fruits de mer Au Grand Bleu de Beauraing, Fournisseur de la cour.

Plateau « Garni » avec 6 huitres, 4 gambas, 4 langoustines, crevettes, vongoles,

ect... 45pcs) 49,5 le plateau
Plateau « Royal » (= le garni + 1 homard ) 62,5 le plateau
Plancha du poissonnier: gambas, noix de saint-Jaques, thon rouge, scampis, 245
eglefin, saumon, calamar ’ par personne
L'Echassier Rose: homard 350g, 10 gambas, 10 langoustines, 10 crevettes 50.5
royales, ravier crevettes grises ’ le plateau
Huitres creuses: 3 variétés origine France, Zélande et Irlande, présentées sur .

5,5 par 3 pieces

assiette avec citron

Suggestions Biofarm pour un repas bon et festif

114 Pierrade classique: médaillon de filet pur de porc, mini burger, chipolata,
merguez, porc mariné, beeuf nature, boeuf mariné, poulet nature, poulet mariné a 7,8 280g
l'indienne (27,80€/kg)

115 Pierrade royale: médaillon de filet pur de porc, beeuf nature, filet de canard,

. ) 4
steak de biche (31,85€/kg) 7,65 240g
Plateau Raclette: fromages d’Ambly et fromagerie de Vielsalm 5,5 200g
109 Raclette: mix charcuteries Biofarm 6 sortes 3,8 100g
Réti de beeuf roulé: chorizo & fromage a raclette 25 kg
Roti Orloff du Chef : carré de porc, jambon fumé, emmental (lactose), épices. 19,47 kg
Roti Orloff du Sud: roti de porc, jambon cru, emmental et mozzarella (lactose),
, L. 21,65 kg

tomates sechées, herbes et épices.
Roéti carré de porc aux Pommes Confites 17,95 kg
Roti carré de porc au champignons & tartuffata de truffe noir 21,65 kg
Roéti carré de porc forestier: farci avec du haché porc&beeuf aux champignons

. 19,47 kg
des bois
106. Pain de viande ardennais, mélange campagne recouvert de lard salé-fumé, 16.05 I
prét a cuire, sans gluten (ceuf!) ’ g
107. Pain de viande du sud avec farce de jambon cru , mozzarella, tomates, 17.85 ke

épices (ceuf, lactose!) Un succes garanti!

Les Gibiers, viande fraiche




Filet de Biche 58 kg
Steak de Biche 36,96 kg
Roti de biche bardé 34,8 kg
Civet de biche 24 kg
Roti de Marcassin 25 kg
Steak de Marcassin 36 kg
Civet de Marcassin 21,2 kg
Les Volailles de fétes
bloc de foie gras cuisiné, 250g 107,04 26,75 250g
Lobe de foie gras de canard déveiné frais piéce de +/- 500g 74,25 37,15 500g
Cuisses de canard confite 36 kg
Filet de canard frais 33,3 kg
Dinde Fermiére Label rouge 28 kg
Dinde désossée et farcie 25 kg
Caille farcie maison aux champigons (+/- 270g) 8,2 pc
Caille farcie maison aux abricot, raisins et noix(+/- 270g) 8,2 pc
Caille farcie maison aux champigons& truffe(+/- 270g) 8,9 pc

kg
Dessert ou fromage ?
Plateau fromages dessert, Assiette garnie, fruits secs. 4,55 pers
Buches glacées, glace artisanale Au Délices de la ferme Guissart 25 € 32 € 38 €
cochez la case pour le nombre de personnes souhaité 6 pers 8 pers 10 pers
Vanille spéculoos & son caramel meringue italienne
Vanille meringuée framboise, meringe italienne
Vanille Moka & son croustillant, meringue italienne
Vanille Noisette & son nappage praliné
Poire chocolat au lait & son nappage
Coupes glacées, 1 personne pC
Vanille & son caramel spéculoos 3,5 pc
Fleur de lait, coulis pistache 3,5 pc
Dame Blanche 3,5 pc

Tarif en vigueur du 6 /12/2024 au 31/12/2024 sauf erreur ou omition

Autres produits disponibles sur

Horaire fin décembre
ouvert jeudi, vendredi, samedi

mardi 24/12 de 10 a 12h30 et 13h30 a 16h pour enléevement des commandes, paniers cadeaux,

JEUDI 26/12 ouvert a partir de 13h30!!

vendredi 27/12 , samedi 28/12 ouvert 10 a 12h30 et 13h30 a 18h.

mardi 31/12 ouvert de 10h a 12h30 et 13h30 a 16h pour enlevement des commandes, paniers cadeaux,

BON REVEILLON a TOUS!

La boucherie sera fermée du 1 au 12 janvier. Reprises des réservations dés lundi 13/01/2025




	Feuil1

